DesiLicious
Tandoor & Bar

Namasté

heil3t ibersetzt ,,Ich Griile das Gottliche in dir*
So begriiit man sich in Indien und auch wir heilen Sie Herzlich Willkommen
auf einer aromatischen Reise durch die Vielfalt der indischen Kiiche!

Wir freuen uns, mit Ihnen den Reichtum der Gewiirze unserer Heimat zu teilen.
Wir mochten Sie flir die schmackhafte und gesunde Art des Geniel3ens
begeistern. Besonders den vegetarischen Gerichten Indiens rdumen wir den
thnen gebiihrenden Stellenwert ein. Daneben finden Sie auch viele vegane
Gerichte in unserer Speisekarte.

Wir préasentieren Ihnen besondere Geschmackserlebnisse aus dem Tandoor,
einem traditionellen Lehmofen, der dafiir bekannt ist, Fleisch, Gemiise und Brot
ein einzigartiges Aroma zu verleihen. Tandoori ist eine der bekanntesten und

meistverbreiteten Zubereitungsart aus Indien.

Wir hoffen, dass Sie die kulinarische Reise bei uns in stilvollem Ambiente in
vollen Ziigen genieflen!

Wir wiinschen Thnen guten Appetit!

Ihr DesiLicious Team
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Suppen

& Daal Soup vegan €4,90
[Linsensuppe]

2. Tamatar Soup ? vegan €490
[Tomatensuppe]

3.  Chicken Badami Soup " €5,50

[Hdhnchensuppe mit Mandeln]

Salate

Zu unseren Salaten kénnen Sie zwischen einem Honig-Senf-, Joghurt- oder Essig-OI-Dressing
wdhlen.

10. Mango Salad 8 vegan =000
[gemischter Salat mit Gurken, Tomaten, Granatapfel und
Mangostiicken]

11. Paneer Salad 8 €10,90

[gemischter Salat mit Gurken, Tomaten, Granatapfel und
gebratenem indischen Kdse]

12.  Chicken Tandoori Salad ¢ €11,90
[gemischter Salat mit Gurken, Tomaten, Zwiebeln, Croiitons und
mariniertem Hdahnchenfleisch gegrillt im indischen Lehmofen]

13.  Prawn Salad ¢ € 13,90
[gemischter Salat mit Gurken, Tomaten, Zwiebeln, Crotitons und
marinierten Riesengarnelen gegrillt im indischem Lehmofen]



Vorspeisen

Unsere Vorspeisen werden mit drei hausgemachten wiirzigen Chutneys serviert.
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Masala Papad Cone
[Linsenwaffel mit Kachumber*]
Samosa Chaat Teller ¢

[Teigtaschen gefiillt mit Kartoffeln angerichtet mit Kichererbsen
und Jogurt]
Alloo Tikki Chaat 8

[indische Kartoffelrosti angerichtet mit Kichererbsen,
Kachumber* und Jogurt]
Pani Puri 8

[Knusprige Cracker gefiillt mit Kartoffeln und Kichererbsen]
Pav Bhaji 8

[fein zubereitete Gemiisemischung serviert mit fluffigen Bun und
Kachumber*]
Channa Tacos “#

[Tacos mit Kichererbsen, Cheddarkdise und Kachumber®, serviert
mit Sour Cream]
Chicken Tacos “8

[Tacos mit Hihnchenfleisch, Cheddarkdse und Kachumber*,
serviert mit Avocadocreme]

Chicken 65 (scharf) >¢

[Hdhnchenbrustfilet in einem pikantem Teigmantel]

Mix Pakora Popcorn vegetarian “$

[Gemiisemix goldbraun frittiert im Kichererbsenteigmantel]
Mix Pakora Popcorn non-vegetarian “»%&

[Hdhnchen, Riesengarnelen und Fisch goldbraun frittiert im
Kichererbsenteigmantel]
Mix Starter Platte “>*#

[Samosa, Mix Pakora Popcorn, Taco veg. or nonveg.]

vegan

vegan

vegan

vegan

€ 4,50

€7,50

€7,50

€6,90

€6,90

€ 8,90

€ 9,90

€9,90

€ 7,90

€10,90

€990

*Kachumber ist ein Salat der indischen Kiiche und besteht aus grob geschnittenen Tomaten,
Salatgurken, roten Zwiebeln, Koriander und ist gewiirzt mit Salz, Pfeffer, gemahlenem

Kreuzkiimmel und Limettensafft.



Tandoor Spezialitiiten

Grillspezialititen aus dem traditionellen indischen Lehmofen, serviert mit saisonalem
Gemiise, duftender Basmati Reis und wiirziger Masala Sofje

35. Achari Paneer Tikka 8 € 14,90
[indischer Kdise in einer pikanten Gewiirzmischung mit Pickle-
Sofse]

36. Tofu Tikka € 14,90
[Tofu in einer pikanten Gewiirzmischung]

37. Tandoori Chicken & €16,90
[Héihnchenteile in einer Joghurt-Marinade]

38. Chicken Tikka 8 €16,90
[Héhnchenbrustfilet in einer pikanten Gewiirzmischung]

39. Lamb Tikka? € 18,90
[Lammstiickchen in einer pikanten Gewiirzmischung]

40. Mutton Seekh Kabab & € 18,90
[auf Spiefle gestecktes Lammhackfleisch in einer pikanten
Gewiirzmischung]

41. Lemon Fish Tikka Ajwain “$J € 18,90

[Fischfiletstiickchen in einer pikanten Gewiirzmischung und
Zitronensaft mit Karomsamen]

42.  Tandoori Prawn (8 Stiick) %/ €19,90
[Riesengarnelen in einer pikanten Gewiirzmischung]

43.  DesiLicious Tandoori Platte (Fish, Chicken, Mutton) %/
1 Person (6 Stiick) € 18,90
2 Personen (12 Stiick) £:32.90
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Hauptgerichte

Unsere Hauptgerichte werden mit duftendem Basmati Reis serviert.

Vegetarisch & Vegan

50. Lassoni Daal Tarka ¢

Gelbe Linsen mit gerdsteten Zwiebeln und Knoblauch
51.  Daal Makhni 8

[Schwarze Linsen in einer milden Tomaten-Zwiebel-Sofie]
52. Baingan Bharta 8

[gegrillter Auberginenpiiree aus dem Tandoor in einer wiirzigen
Tomaten-Zwiebel-Sofse]
53.  Achari Baingan Masala
[Auberginen im Tomaten-Zwiebel-Curry in einer Pickle-Sofse]
54.  Mixed Vegetable Korma
[Verschiedenes Gemiise in einer wiirzigen Tomaten-Zwiebel Sofse

mit Kokosmilch und Cashewkernen]
55.  Paneer Tikka Masala 8

[gegrillter indischer Kdse in einer wiirzigen Tomaten-Zwiebel-
Sofe]
56. Tofu Ghee Masala
[gegrillter Tofu in einer wiirzigen Tomaten-Zwiebel-Sofle]
57. Palak Paneer$
[Indischer Kdse mit Spinat in einer wiirzigen Tomaten-Zwiebel-

Sofse]

58.  Bhindi Masala
[Okraschoten mit Ingwer und Koriander in einer wiirzigen
Tomaten-Zwiebel-Sofse]

59. Channa Masala

[Kichererbsen in einer wiirzigen Tomaten-Zwiebel-Sof3e]

vegan

vegan

vegan

vegan

vegan

vegan

vegan

vegan

£31890

12 90

€12,90

$£212290

€11,90

€ 14,90

€ 14,90

€ 14,90

€13,90

€190



Hdihnchen

65.  Chicken Mango Curry 8" € 15,90
[Hdhnchenbrustfilet in einer milden Mango-Sof3e]
66.  Chicken Korma %" €15,90

[Hdhnchenbrustfilet in einer wiirzigen Sof3e mit Sahne, Mandeln,
Kokos und Cashewkernen]

67. Chicken Tikka Masala 8/ €15,90
[Hdhnchenbrustfilet mit pikanter Gewiirzmischung in einer
Tomaten-Zwiebel-Sofse]

68.  Murgh Methi Malai " € 15,90
[Hdhnchenbrustfilet in einer wiirzigen Sofse mit Cashewniissen,

Zwiebeln und Bockshornkleebldtter]

69.  Chicken Vindaloo (scharf) %" €15,90
[Hdhnchenbrustfilet mit gebackenen Kartoffeln in einer scharfen
Tomaten-Zwiebel-Sofse]

70.  Murgh Saagwala " € 15,90
[Hdhnchenbrustfilet in einer wiirzigen Sof3e mit Zwiebeln und
Blattspinat]

71.  Chilli Chicken" € 15,90
[Hdhnchenbrustfilet in einer wiirzigen Sof3e mit Paprika, Zwiebeln,

Ingwer und Chili]

72.  Butter Chicken &/ € 15,90
[Hdhnchenbrustfilet im Tandoor gegrillt mit Cashewniissen in
einer Tomaten-Butter-Sauce]

Lamm
80. Lamb Mango Curry " €17,90
[Lammfleischstiickchen in einer milden Mango-Sofse]
81. Lamb Korma %" €17,90

[Lammfleischstiickchen in einer wiirzigen Sofe mit Sahne, Mandeln,
Kokos und Cashewkernen]

82. Lamb Tikka Masala %/ €17,90
[Lammfleischstiickchen mit pikanter Gewtirzmischung in einer
Tomaten-Zwiebel-Sofse]

83. Lamb Saagwala " €17,90
[Lammfleischstiickchen in einer wiirzigen Sofse mit Zwiebeln und
Blattspinat]

84. Lamb Rogan Josh EPIEE00
[Lammfleischstiickchen in einer wiirzigen Sofse mit Paprika und
Zwiebeln]

85.  Lamb Vindaloo (scharf) 1>&" €17,90
[Lammfleischstiickchen mit gebackenen Kartoffeln in einer scharfen
Tomaten-Zwiebel-Sofse]

86. Lamb Karahi 8 €17,90
[Lammfleischstiickchen in einer wiirzigen Sofse mit Paprika,

Zwiebeln und Ingwer]
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Fisch

90.

AL

92.

93.

Fish Mango Curry ?
[Fischfilet in einer milden Mango-Sofse]
Fish Amritsari Curry **

[gebackene Fischfiletstiickchen mariniert in einer pikanten
Gewiirzmischung und Zitronensaft]
Prawn Tawa Tak-a-Tak®

[gebratene Riesengarnelen in einer wiirzigen Tomaten-Paprika-

Pfeffer-Sof3e]
Jheenga Curry®

[Riesengarnelen mit pikanter Gewiirzmischung in einer Tomaten-
Zwiebel-Sofie]

Biryanis

Aromatisch wiirziger Reisgenuss

98.

DO

100.

101.

Vegetable Biryani &"

[Basmatireis mit gebratenem bunten Gemiise, Niissen und
aromatischen Gewiirzen mit Gurkenjoghurt serviert]
Chicken Biryani 8"

[Basmatireis mit gebratenem Hdhnchenbrustfilet, Niissen und
aromatischen Gewiirzen mit Gurkenjoghurt serviert]
Lamb Biryani 8"

[Basmatireis mit gebratenen Lammfleischstiickchen, Niissen und
aromatischen Gewiirzen mit Gurkenjoghurt serviert]

Prawn Biryani »&"

[Basmatireis mit gebratenen Riesengarnelen, Niissen und
aromatischen Gewiirzen mit Gurkenjoghurt serviert]

€17,90

Lo LIEOL0)

€990

€000

£212°90

©415,90

€:16.90

€49.90
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Spezialititen

Fiir unsere Feinschmecker

105.

106.

107.

108.

Masala Pasta “2

[Penne in einer wiirzigen Tomaten-Zwiebel-Sofse]

Butter Chicken Pasta “"

[Penne mit gegrilltem Hdahnchenbrustfilet und Cashewniissen in

einer Tomaten-Butter-Sauce]
Lemon Chicken Pasta *

[Penne mit gegrilltem Hdihnchenbrustfilet in einer cremigen
Zitronen-Curry-Sauce]
Prawn Masala Pasta “*

[Penne mit Riesengarnelen in einer wiirzigen Tomaten-Zwiebel-

Sofe]

Kindermenii

Fiir unsere kleinen Gdste

Jsior
116.
1719
118.
15194

Wiener Schnitzel mit Pommes
Penne mit Tomatensofie
Chicken Nuggets mit Pommes
Fischstibchen mit Pommes
Portion Pommes

€11,90

EMD-90)

€12,90

€790

€9,90
€ 7,90
590
€790
#5750
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Tandoori Naan
125.  Plain Naan *
[indisches Fladenbrot aus Weizenmehl]
126. Butter Naan “8
[indisches Fladenbrot aus Weizenmehl mit Butter]
127. Sesame Naan “%*
[indisches Fladenbrot aus Weizenmehl mit Sesam]
128. Garlic Naan 8
[indisches Fladenbrot aus Weizenmehl mit Knoblauch]
129. Keema Naan “$
[indisches Fladenbrot aus Weizenmehl gefiillt mit
Lammbhackfleisch]
130. Paneer Nann “8
[indisches Fladenbrot aus Weizenmehl gefiillt mit indischem Kdse]
131. Pudina Paratha *
[indisches Fladenbrot aus Weizenmehl mit trockener Minze]
132.  Tandoori Roti *

[diinnes indisches Fladenbrot]

Beilagen

140.
141.

142.

143.

144.

145.

Portion Basmati Reis

Raita ¢

[Joghurtsalat]

Achar

[pikant eingelegte Friichte]
Mint Chutney 8
[Joghurt-Minz-Sofse]
Tamarind Chutney
[fruchtig-sduerliche Tamarinden-Sofe]
Mango Chutney '
[fruchtig-siifse Mango-Sofse]

€ 3,00

€450

€550

EeH0

€4,50

€4,00

€3.50

€2:50

€290
200

SR

€ 1,20

€1,20

€1,20



DESSERTS

150. Rasmalai (2 Stiick) ““5™

e

5Pk

115k

154.

[weiche Hiittenkdse-Bdllchen in aromatisierter Milch mit Pistazien
und Niissen]

Gulab Jamun (2 Stiick) 5™

[Milchteigbdllchen in Zuckersirup und Rosenwasser mit Vanilleeis]
Kulfi Ice “8"m

[Milcheis mit Niissen und Kardamom]

Mango Mousse 2

[feine Sahnecreme mit Mangopiiree]

Suji ka Halwa “"

[Griefs-Dessert, verfeinert mit Mandeln und Rosinen]

€5,50

€550

€5,50

£:5,50

()
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Heifygetrinke

Kaffee Crema’ klein €2,90 groB €3,50
Espresso’ klein €2,50 groB €3,00
Espresso .

Macchiato® klein €2,80 groB €3,50
Cappuccino®? gro €3,50
Milchkaffee® groff- - €3.50
Latte

Macchiato®¢ St el
HeiBBe Schokolade® grol €3,50
Kadak Chai*#

(indischer Milchtee mit €350
Gewtirzen)

Alkoholfreie Getrinke

Gerolsteiner 0,251 €2,80 0,751 €5,90
Sprudel, Naturell

Cola’?, Zero, 0,21 €280 041 €420
Fanta’!!

Sprite’%1512

Thomas Henry 0,21 €3,50

Bitter Lemon'®!1, Ginger Ale’?,
Tonic Water'®, Russian Wild

Hausgemachten Limonaden

Wildberry, Granatapfel, Holunder, Basilikum
Mango Lassi

[Joghurtgetrdnk mit Mango und Rosenwasser]
Pudina Salti Lassi

[Joghurtgetrink mit getrockneter Minze und Salz]
Coconout Lassi

[Joghurtgetrink mit Kokosnusswasser|

Ronnefeldt Tee

Earl Grey® € 3,50
English Breakfast® € 3,50
Darjeeling Summer Gold®$ € 3,50
Green Dragon Lung Ching? € 3,50
Jasmine Golds € 3,50
Ayurveda Herb & Ginger £°5:50
Ayurveda Keep on Going € 3,50
Fruity Camomile o)
Rooibos Cream Orange 2 hetl)
Sweet Berries € 3,50
Refreshing Mint €550
Morgentau (Griintee) 5350

Granini Sifte / Schorlen

Orange, Kirsch, Banane, 0,41 €4,20
Maracuja, Mango,
Johannisbeere, Rhabarber
Schéfer Apfel 0,41 €4,50
Frisch gepresster 0,31 €4,50
Orangensaft
0,51 €590 11 €9,90
0,41 € 4,50
0,41 € 4,50
0,41 €4,50



Bier
Konig Pilsner! vom Fass

Benediktiner!
Weifsbier, hell, alkoholfrei

Radler”’6 (Bitburger )

Kingfisher

Aperitif

Campari Soda / Orange
Lillet Berry’’

Aperol Spritz!1?

Hugo

Prosecco

Jagermeister

Ramazotti

Baileys

Sambuca

Tequila

0,31
0,51
0,51

0,31

0,331

5cl

0,21
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl

€ 3,50
€490

€4,90

€ 3,50

€ 4,90

€550
€6,90
€6,90
€6,90
€3,50
€290
€3,50
€52;90
€290
€290

Apfelwein

Hessenhugo
[Schdfers Apfelwein,

Holunderbliitensirup, Soda]

Bembel

Schifers
Apfelwein’6
pur/
gespritzt

0,21

Spirituosen

Absolute

Smirnoff

Grey Goose
Havana Club

Jack Daniels
Chivas

Dimple Golden Selection
Hendrick

Gin Mare

Bombay Saphire
Tanqueray Rangpur
Hennessy Cognac

Beigetriank

€ 3,50

4cl
4cl
4cl
4cl
4cl
4cl
4cl
4cl
4cl
4cl
4cl
4cl
2cl

0,51

11

0,51

€ 5,90
€5,90
€50
€5°90
€6,90
€6,90
€47,90
€6,90
€6,90
£.6:00
€6,90
€6,90
€2,90

€ 5,80

€ 8,00

€4,90



Cocktails

alle € 8,90

Whiskey Sour ¢!
[Bourbon Whiskey, Limettensaft, Zuckersirup,
Eiweif3]

Mojito
[Havanna 3y, Limettensaft, Zuckersirup, Minze,
Soda]
Gin Old Fashion '!
[Tanqueray, Zuckersirup, Angostura, Zitronensaft|

Bee’s Knees !
[Gin, Honigsirup, Lavenderbitter, Zitrone]

Moskow Mule !

[Smirnoff, Limettensaft, Angosura Bitter, Ginger
Beer]

Negroni '

[Campari, Gin, siifSer roter Wermut, Orange]

Cuba Libre '?
[Havanna 3y, Cola, Limetten, Soda]

Caipirinha
[Cachaca, Rohrzucker, Limettensaft]

DesiLiciouos Sour
[Tanqueray, Cherry Brandy, Zitronensaft]

Sharabi Lassi
[Mango, Gin]

Mocktails

alle € 6,90

Mango Fizz 2
[Ginger Ale, Mangopiiree, Limettensaft,
Zuckersirup]

Maracuja Mojito *
[Maracujasirup, Rohrzucker, Ginger Ale, Minze]

Spring Summer 12

[Blue Curacao Sirup, Zitronensaft, Orangensaft,
Mandelsirup]



Zusatzstoffe

1)
2)
3)
4)
5)
6)
7)
8
9)

mit Farbstoff

mit Konservierungsstoff
mit Antioxidationsmittel
mit Geschmacksverstdirker
geschwefelt

geschwdrzt

mit Phosphat

Milcheiweifs

koffeinhaltig

10) chininhaltig
11) mit Stiffungsmittel
12) enthdlt eine Phenylalaninquelle

13) gewachst
14) mit Taurin
15) gentechnisch verdndert

Allergene

a)

b)

c)
d)
e)
/)
g
h)

i)
J)

k)
)

glutenhaltiges Getreide (Weizen, Roggen, Gerste,
Hafer, Dinkel, Kamut, Emmer, Einkorn, Griinkern)

Krebstiere (z.B. Krebs, Schrimps, Garnelen,
Scampis, Langusten)

Eier

Fische und Fischerzeugnisse

Erdniisse

Soja und Sojaerzeugnisse

Milch und Milcherzeugnisse (einschlieflich Laktose)

Schalenfriichte (Mandeln, Haselniisse, Cashewkerne,
Wahlniisse, Pecanniisse, Paraniisse, Pistazien,
Macadamia- oder Queenslandniisse)

Sellerie (z.B. Bleichsellerie, Knollensellerie,
Staudensellerie)

Senf

Sesamsamen

Schwefeloxid und Sulfite (in einer Konzentration von
mehr als 10 mg/kg oder 10 mg/l)

m) Lupinen

n)

Weichtiere (z.B. Schnecken, Abalone, Oktopus,
Tintenfisch, Calamari, alle Muscheln inkl. Austern)



